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CHAMPAGNE
CLERAMBAULT
Bouteille 75¢l - 2021

Assemblage Mono-cépage 100% Chardonnay

Origine Cote des Bar

Fermentation Cuves inox
100% malolactique

Vieillisement 4 ans en bouteille

Dosage BRUT 9g/L (+/-19)

A Toeil Or pale.

Au nez Tres floral, fleurs blanches, crayeux,
plutot aérien.

En bouche Tonique, friand, des notes de prunes
Reine-Claude.

A table Plateau de fruits de mer, raie au
beurre, bar de ligne en crofite de sel.

Conseil de Servir « 8-10 °C

service
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BLANC DE BLANCS MILLESIME
2021

D’une robe or pdale, ce Champagne
révele un nez tres floral, dominé
par des notes de fleurs blanches et
une touche crayeuse, offrant une
impression aérienne et raffinée.

En bouche, il est tonique et friand,
avec des saveurs délicates de
prunes Reine-Claude. Idéal pour
accompagner un plateau de fruits
de mer, une raie au beurre ou un
bar de ligne en crotte de sel.
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Bouteille

1 bouteille
& 2 flates 17¢l

champagne-clerambault@champagne-clerambault.com



