
Or doré.

Pêche, brioche, pâte sablée.

Charnue, croquante et fruitée.

Munster ou tarte au Maroilles, tarte aux 
myrtilles ou tarte au citron meringuée.

Servir à 6-8 °C

Au nez

En bouche

À table

Conseil de 
service

Pinot Noir

Meunier 

Chardonnay

Côte des Bar 

25%* environ

Cuves thermorégulées
100% malolactique

DEMI-SEC

Origine

Vins de réserve

Fermentation

Dosage

ÉLABORATION

Assemblage

DÉGUSTATION

À l’oeil

ÉTUI - COFFRET

CARTE NOIRE DEMI-SEC
Bouteille 75cl

Aventurière

* Les p0urcentages peuvent varier

1bouteille
& 2 flûtes 17cl

ENGAGEMENTS DE 

NOTRE MAISON

Apport en soufre minimisé (jetting) 

Vignes majoritairement âgées

de plus de 15ans

Bouteille Magnum
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